Peggy, Por schen

la autora fundd en el afio 2003 Peggy Porschen
Cakes, lo que convirtié a Peggy en una de las
pasteleras 'y reposteras més innovadoras.
Gracias a su estilo personal, su empresa pronto
se convirtio en todo un éxito y empezé arecibir
pedidos para preparar pasteles y pastas para las
fiestas mas exclusivas. Su primer libro ("Pretty
Party Cakes') gan6 € premio a Best
Entertaining Cookbook de los Gourmand World
Cookbook Awards. Peggy obtuvo, ademés,
cuatro denominaciones a los prestigiosos Great
Taste Awards de 2011 por sus cupcakes de
chocolate y su paraiso de chocolate, a los que €l
jurado valoré como «virtualmente sin faltas».
En 2010 se inaugur6 el Peggy Porschen Parlour
en Londres; ali, Peggy ofrece a diario su
coleccion de pasteles artisticos. En 2011 abrié
sus puertas la Peggy Porschen Academy en
Londres, la primera escuela culinaria
integramente dedicada a los pasteles y su
decoracidn, y al arte de trabajar el azlcar.
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Peggy Porschen es uno de los nombres méas famosos y pioneros en
e disefio de pasteles contemporaneos: su trabajo exquisito y su
amor por la pasteleria le llevan a presentar un buen abanico de
recetas que combinan e horneado tradicional con decoraciones
sencillas pero elegantes. Desde recetas clasicas como los besos de
merengue y los macarons, pasando por galletas y pastas, hasta
cupcakes, pasteles e incluso ideas para bebidas caseras deliciosas.
Con informacion técnica y préctica sobre el glaseado, una fuente
de magnificas ideas, métodos y toques finales de la autora, una
experta repostera. Una seleccion de las recetas favoritas de Peggy
Porschen: el primer libro inspirado en su trabgjo en la pasteleria,
repleto de tartas deliciosas, preparaciones caseras y dulces.
Muchas ideas se inspiran en antiguas recetas de temporada, como
el pastel de chocolate Battenberg y la tarta de cerezas, o en
influencias estacionales para Navidad y primavera, asi como en
recetas de origen germanico, como las galetas Springerle y los
suntuosos cupcakes Selva Negra. Se afiaden, asimismo, recetas
para bebidas que complementan las preparaciones. Al escribir €
libro, Peggy redescubri6 o mucho que le gusta la pasteleria, hasta
llegar ala conclusién de que es divertida y terapéutica, ya que los
pasteles pueden hacer feliz ala gente. Este libro es unainvitacion
aentusiasmarse y adisfrutar horneando sus recetas.
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