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Nada mas entrar en el mundo de la ceramica
senti que debia dedicar mucho més tiempo a
este arte. Es como cuidar algo que necesita mi
atencion en sus distintas etapas.

El tiempo del material que se debe respetar, la
paciencia que se debe tener durante sus
transformaciones, la percepcion de la relacién
entre los cuatro elementos, tierra, agua, aire y
fuego, son factores esenciales durante la
construccion de una pieza ceramica hecha a
mano.

La capa vitrea de una pieza, que se denomina
esmalte o vidriado, con sus colores y efectos
meticulosamente estudiados, es €l resultado de
la composicién de elementos provenientes de la
creacion del universo, de las estrellas.

Cada estudio, cada profundizacion de técnicas,
hizo y sigue haciendo de mi vige, que es
reciente, mi pasion.

La suma de todo lo que involucra € proceso
hace que cada pieza lleve una gran dosis de
amor, dedicacion, tiempo, atencidn, conexion
con € universo. Cuando llegue a ti, registrara
los momentos en los que fue c
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* El ramen es un plato tipico de la cocina japonesa, aungque en
realidad es originario de China, que consiste en una sopa hecha
con caldo de carne o verduras y salsa de soja a que se afaden
unos fideos largos de harina de trigo y otros ingredientes, como
huevo, carne o verduras.

* jRamen delicioso! jDe cerdo caramelizado, de buey marinado,
de pollo empanado, de salmén lagueado, de calamares asados, de
tofu frito, de setas!

* Descubra recetas, consgjos y tutoriales para preparar en casa
esta sopa asiatica de mil sabores. Deje de comprarla, jprepérelal

jExisten tantas recetas de ramen como pueblos en Japon! De
hecho, en este pais €l ramen es tan popular que tiene su propio
museo. Ademéas, como dato curioso, sorber los fideos
ruidosamente es sefial de que al comensal le gusta el plato.

También es posible disfrutar del ramen con el clésico encurtido
fukujinzuke.

Deje de comprarla, jpreparelal jExisten tantas recetas de ramen
como pueblos en Japdn! De hecho, en este pais e ramen es tan
popular que tiene su propio museo. Ademas, como dato curioso,
sorber los fideos ruidosamente es sefial de que a comensal le
gusta el plato. También es posible disfrutar del ramen con €
clasico encurtido fukujinzuke.



